SAUCE AU POIVRE

%@ INGREDIENTS Porter & ébullition le fond
(4 portions) de boeuf avec le mélange de
5 poivres.
0 200 g fond de beeuf Couper le beurre Fairebel en
00 150 g lait Fairebel petits dés et I'ajouter progres-
; ; sivement au fond de beeuf.
0 Mélange de 5 poivres NOTRE CONSEIL

* poivre noir pour barbecue
* poivre rouge de Kampot

* poivre blanc de Penja

* poivre long de Java

* poivre Kubeben

Faire mousser la sauce au POUR LA VIANDE

mixeur, puis assaisonner.
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Boter - Beurre - Butter )

BIENVENUE DANS UN MONDE PLUS EQUITABLE

COFD-FAIR BON-£QUITABLE CUT-FAR Rendez-vous sur www.fairebel.be



