HUISGEMAAKTE KRUIDENBOTER

) INGREDIENTEN

[ 200 g Fairebel boter
[0 4 eetlepels olijfolie
[0 20 g verse peterselie
[ 20 g verse bieslook
[J 10 g verse basilicum
[0 1 theelepel zeezout

GOED-FAIR BON-EQUITABLE II I GUT-FAR

Haal de Fairebel boter ongeveer 30
minuten voor de bereiding uit de koel-
kast.

Was de basilicum, bieslook en peterselie,
droog ze en hak ze zeer fijn.

Voeg de kruiden, het zout en de olijfolie
toe aan de Fairebel boter en meng door
elkaar.
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Boter - Beurre - Butter .
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Laat de kruidenboter ten slotte minstens
een uur in de koelkast staan.

Onze tip:

Meng alle ingrediénten met een staaf-
mixer om een gladde, groene kruiden-
boter te verkrijgen. Heerlijk!
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WELKOM IN ONZE FAIRE WERELD
Afspraak op www.fairebel.be




