CREPES AUX POMMES

%@ INGREDIENTS

(pour 2 personnes)

2 ceufs

125 ml de lait entier Fairebel
125 ml d’'eau

125 g de farine de blé

% cuiller a café de levure

1 pomme Fairebel

80 g sucre

Beurre Fairebel
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Sel, cannelle

Laver les pommes, les éplucher et les
couper en fines tranches.

Mélanger le jaune d'ceuf au batteur avec
un peu de sel, le sucre, la cannelle, la
farine, la levure, le lait et I'eau.

Battre fermement le blanc d'ceuf en
neige et l'incorporer au mélange a base

de jaune d'ceuf en le soulevant.

Ajouter ensuite les tranches de pommes
a la pate.

Cuire les crépes a la poéle avec un peu
de beurre Fairebel. Délicieux !

BIENVENUE DANS UN MONDE PLUS EQUITABLE
GOED-FAR BONEQUTABLE T-FAIH Rendez-vous sur www.fairebel.be
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