GATEAU AUX POIRES

(3 INGREDIENTS

[C1 4 poires Fairebel

] 150 g de beurre mou Fairebel
[JJ 230 g de farine

[ 3 cuillers a café de levure

1 150 g de sucre

1 1 paquet de sucre vanillé

[ 1 pincée de sel

[ 3 ceufs

BIENVENUE DANS UN MONDE PLUS EQUITABLE
CUTFAR Rendez-vous sur www.fairebel.be

Préchauffer le four a 180 °C et tapisser
un moule a charniére de papier cuisson.

Laver toutes les poires Fairebel, les
éplucher et les couper en quartiers.
Retirer le trognon.

Ensuite, battre le beurre avec le sucre,
le sucre vanillé et le sel pour obtenir un
appareil mousseux. Mélanger la farine
et la levure et les ajouter a la pate.

Verser la pate dans le moule et répartir
les demi-poires avec le c6té bombé
vers le haut. Cuire le gateau au four
environ 30 minutes.




